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PLANCHES GOURMANDES

LES PLANCHES

Planche du Terroir / 24$

(+12$/pers. additionnelle)

Porchetta de porcelet et rillette de porcelet de la ferme Gaspor, saucissons secs, fromages du Québec 
(le Ménestrel, le Rassembleu) olives, pain, marinades et moutarde maison au vin blanc.

Délice des Rivages / 28$

(+14$/pers. additionnelle)

Saumon fumé maison, câpres, oignons, jerky de truite, salade de crevettes de Matane
en verrine, mini bagel et fromage de chèvre fouetté à l’aneth.

Planche sucrée / 18$

(+9$/pers. additionnelle)

Cotton cheesecake aux pommes; chou profiterole farci de crème pâtissière à l’argousier, 
sauce au chocolat et fruits frais; sorbet à la lime et chocolats de la chocolaterie Mathilde Fays.

À BOIRE

Formule dégustation  / 15,50$
3 verres de vin au choix

Sélection de 3 verres (3 onces) parmi toute la gamme du Vignoble Rivière du Chêne et la Cantina, Vallée d’Oka 

disponible (sauf Riesling).

Vin - à la bouteille
Accompagnez nos planches d’une bouteille de vin au choix parmi notre sélection de produits du

Vignoble Rivière du Chêne et La Cantina, Vallée d’Oka.

(Planches pour deux, à partager)

Taxes et pourboires en sus.


